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Copas de vino

'f-u <€7}

Tintos
# Dominio del Bendito Primer Paso 5€ (Toro)
# Sin blanca 4,5€ (Arribes del Duero)
# Via Cenit 5€ (Tierra del Vino)
# Ramon Bilbao 4€ (Rioja)
# Camino de los Arrieros 4€ (Villadepera, Zamora)
# Carmelo Rodero 9 Meses 5,5€ (Ribera del Duero)
Rosado
# Colegiata 3,3€ (Toro)
# Luna 3,2€ (Cigales)
Blan<os
# Colegiata Malvasia 3,3€ (Toro)
# Cocktail 3€ (Toro)
# Emilio Moro Polvorete Godello 4€ (Bierzo)
# Cucu 4€ (Castilla y Leodn)
# Las Contiesas 4,5€ (Tierra del Vino)
<spumosos
# Raventdés i Blanc- Blanc de Blancs.... 8€ (Brut Nature)
Senerosos

# TWB 3L Contubernio, Manzanilla en Rama....... 4,5€ (Sanlucar)

# Fossi, Amontillado 5,5€ (Chiclana)
Vinos dulces

# Dulce Menade..... (Sauvignon blanc) 4€. (Rueda)
# Val de reyesS... (Moscatel y albillo)...w 4€. (Zamora)
# PX Gonzales Byass.... (Pedro Ximenez)........ 4,5€. (Jerez)
# Oporto LBV 2020 Niepoort 4,5€. (Oporto)

# Bassus Pinot Noir naturalmente dulce 2024.. 10€. ( Utiel-Rquena)



1. Vinos del Marco

D.O Jerez

# Arroyuelo (Fino en rama)
Bodega: Primitivo Collantes. Chiclana de la frontera.
Uva: Palomino Fino.

# Tio Pepe 2 Palmas (Fino) (50 Cl.)
Bodega: Tio Pepe. Jerez de la Frontera.
Uva: Palomino Fino.

# Villapanes (0Oloroso)
Bodega: Emilio Hidalgo. Jerez de la Frontera.
Uva: Palomino Fino.

D.O Manzanilla de Sanlucar

# La Goya XL

Bodega: Tio Pepe. Sanlucar de la Barrameda.

Uva: Palomino Fino.

2. Vinos espumosos

D.O Cava

# Torellé (Brut)

Bodega: Torello viticultores Gélida (Barcelona).

Uva: Xarel.lo, Macabeo, Parellada

# Gran Juvé Camps Reserva de la Familia (Brut nature)

22€

43€

80€

42€

Bodega: Juvé & Camps Sant Sadurni d’Anoia (Barcelona)

Uva: Xarel.lo, Macabeo, Parellada

Rosado

# Tamtum Ergo Rosé (Brut nature)

Bodega: Bodegas Hispano Suizas Requena (Valencia)

Uva: Pinor Noir

D.O Corpinnat

# Pardas Hermos (Brut nature)

Bodega: Celler Pardas. Torrelavit (Barcelona)

Uva: 69% Xarel.lo, 31% Sumoll.
# Recaredo Terrers (Brut nature)

Bodega: Recaredo. Sant Sadurni d’“Anoia (Barcelona)

Uva: Xarel.lo, Macabeo, Parellada

28€

34€

43€

43€

45€



Conca del Riu Anoia

# Raventdés Texturas de Pedra 51€
Bodega: Raventos i Blanc Sant Sadurni d“Anoia (Barcelona)
Uva: 50% Xarel.lo, 20% Bastard Negre, 25% Sumoll.

D.O Penedes

# Colet Navazos brut nature (Etiqueta Naranja) 49€
Bodega: Equipo Navazos Sant Marti Sarroca (Penedes)
Uva: Xarel.lo (Licor de expedicién con palo cortado y amontillado)

Sin D.O

# Izar-Leku Brut Vintage 41€
Bodega: Artadi Zarautz(Guipuzcoa).
Uva: Hondarrabi zuri, Hondarrabi beltza.

# Matihuelo- E1 milano, Albarin 31€
Bodega: Matihuelo San Cristoébal de Entrevifias (Zamora).
Uva: Albarin.

# Matihuelo- E1l milano, Verdejo 31€
Bodega: Matihuelo San Cristoébal de Entrevifias (Zamora).

Uva: Verdejo.

D.O Champagne

# Barrat Mason Fleur de Craire (Brut) 80€
Bodega: Barrat Masson. Cote de Sezanne
Uva: Chardonnay.

# Louis Roederer (Brut) 105€
Bodega: Louis Roederer. Montana del Reims.
Uva: Pinot Noir, Pinot Noir, Chardonnay

# André Roger Nuance (Brut) 78€
Bodega: André Roger. Ludes (Montafia del Reims)
Uva: Pinot Noir.

# André Heucq (Brut) 80€
Bodega: André Roger. Cuisles (Reims)
Uva: Blanc Meunier.

# Bollinger Special Cuvée (Brut) 100€
Bodega: Maison Bollinger. Ay.
Uva: Pinot Noir, Chardonnay, Meunier.

# André Roger Grand Cru (Brut) 88€
Bodega: André Roger. Ludes (Montafia del Reims)
Uva: Pinot Noir.

# Les Fréres Mignom-L "Aventure (Extra Brut) 91€
Bodega: Les Fréres Mignom. Avize.
Uva: Chardonnay.

# Romain Henin-L "Odyssee Petillante (Brut Nature) 100€
Bodega: Romani Henin. Valle del Marne.
Uva: 50% Meunier,40% Pinot Noir, 10% Chardonnay.

# Georges Laval Garennes (Extra Brut) 150€
Bodega: Georges Laval. Valle del Marne
Uva: Pinot Meunier.

# Larmandier Bernier Latitude (Extra Brut) 130€
Bodega: Larmandier Bernier. Cote de Blancs.
Uva: Chardonnay.

# Larmandier Bernier Terre de Vertus (Brut Nature) 160€
Bodega: Larmandier Bernier. Cote de Blancs.
Uva: Chardonnay.

# Ulysse Collin Les Maillons (Extra Brut) 380€
Bodega: Ulysse Collin. Congy.

Uva: Pinot Noir.



# Louis Roederer Cristal (Brut) 410€

Bodega: Louis Roederer. Montafa del Reims.
Uva: Pinot Noir, Chardonnay

# Ulysse Collin Les Pierrieres (Extra Brut) 430€
Bodega: Ulysse Collin. Congy

Uva: Chardonnay.

3. Vinos blancos

D.O Toro

# Colegiata Malvasia 16€
Bodega: Farifa. Toro (Zamora).

Uva: Malvasia.

# Algil Malvasia 23€
Bodega: Algil bodegas y vinedos. San Roman de la Hornija (Valladolid).
Uva: Malvasia.

# La Miaja 24€
Bodega: Galindo San Millén. El Pifero (Zamora).

Uva: Verdejo.

# Mi Verdadejo 38€
Bodega: Dominio del Bendito. Toro (Zamora).

Uva: Verdejo.

# Termes (2018) 40€
Bodega: Numanthia. Toro (Zamora).

Uva: Malvasia.

D.O Tierra del vino

# Field Blend Las Contiesas 30€
Bodega: Vifas del Cenit. Villanueva de Campean (Zamora)
Uva: Godello, Dofia Blanca, Albillo mayor y Verdejo.

# Cenit 51€
Bodega: Vifias del Cenit. Casaseca de Campean (Zamora).

Uva: Tempranillo, Dofia Blanca, Garnacha Tintorera, Godello, Albillo, Palomino, verdejo.

D.O Rioja

# Cosme Palacio (2018) 25€
Bodega: Cosme Palacio. La Guardia (Alava).
Uva: Viura.

# Adventcicia (2022) 43€
Bodega: Viticultores de la Puebla. Lapuebla de Labarca (Alava).
Uva: 98% Garnacha blanca, 2% Calagrano.

# Vina Gravonia (2016) 86€
Bodega: Lépez de Heredia. Haro (La Rioja).
Uva: Viura.

# Vina Gravonia (2015) 96€
Bodega: Lépez de Heredia. Haro (La rioja).
Uva: Viura.

# Viha Tondonia 135€
Bodega: Lépez de Heredia. Haro (La Rioja).
Uva: Viura y Malvasia



D.O Arribes del Duero

# Ecléctico Puesta en Cruz
Bodega: E1l Hato y el Garabato. Formariz (Zamora).
Uva: Puesta en Cruz.

# Otro Cuento
Bodega: E1 Hato y el Garabato. Formariz (Zamora).
Uva: Dona Blanca.

D.O Tierras de Castilla y Leén

# Cucu
Bodega: Barco del Corneta. La seca (Valladolid).
Uva: Verdejo.

# Menade
Bodega: Menade. Rueda (Valladolid).
Uva: Verdejo.

# Nosso
Bodega: Menade. Rueda (Valladolid).
Uva: Verdejo.

# Barco del Corneta (2023)
Bodega: Barco del Corneta. La Seca (Valladolid).
Uva: Verdejo.

# La Mision

Bodega: Menade. Rueda (Valladolid).
Uva: Verdejo.

# Vagiiera
Bodega: Alvar de Dios. E1l Maderal (Zamora).

Uva: Albillo.
# Mataperezosa

Bodega: Fuentes del Silenco. Herreros del Jamuz (Ledn).

Uva: 50% Palomino, 50% Dona Blanca.
# Ossian (2022)
Bodega: Ossian Vides y Vinos. Nieva (Segovia).
Uva: Verdejo.
# Las Vidres
Bodega: Alvar de Dios. Villadepera (Zamora).
Uva: Dona Blanca.

# Majuelo La Otea

Bodega: Cantalapiedra Viticultores. La Seca (Valladolid).

Uva: Verdejo,

D.O Rueda

# José Pariente
Bodega: José Pariente Rueda (Valladolid)
Uva: verdejo

# Loess
Bodega: Loess Rueda (Valladolid)
Uva: Verdejo

# Naia
Bodega: Naia La Seca (Valladolid)
Uva: Verdejo

# Belondrade & Lurton (2023)
Bodega: Belondrade La Seca (Valladolid)
Uva: 95% Verdejo, 5% otras variedades blancas.

23€

27€

21€

22€

28€

33€

36€

36€

41€

44€

56€

75€

23€

21€

23€

73€



Sin D.O

# E1 Sermdn 25€
Bodega: Valeria Fernandez. La seca (Valladolid)

Uva: 100% Verdejo

# Secret Cellar #01 25€
Bodega: Spanish Palate. Ribera de Duero
Uva: Albillo Pirules.

# Arenas de Santyuste 31€
Bodega: Esmeralda Garcia. Santiuste de san Juan Garcia (Segovia).
Uva: Verdejo.

# Majuelo del Chiviritero (2022) 33€
Bodega: Cantalapiedra Viticultores La Seca (Valladolid)

Uva: Verdejo

# Paladio 33€
Bodega: Arqueogastronomia Trebujena (Cadiz)

Uva: 90% Palomino, 10% Moscatel.

# Lixivo 37€
Bodega: Arqueogastronomia Trebujena (Cadiz)

Uva: Perruno, Cafiocazo, Barceloné, Mantuo Sanlucar y Palomino

# Entasis 38€
Bodega: Arqueogastronomia Trebujena (Cadiz)

Uva: Palomino y Perruno.

# La Fabrica Moscatel (2019) 38€
Bodega: Antigua Fabrica de Hojalata Juzcar (Malaga)

Uva: Moscatel Morisco

D.O Sierra de Mdlaga

# La Ola del Melillero 28€

Bodega: Victoria Ordofiez Sierras de Malaga
Uva: 85% Pedro Ximenez, 15% Moscatel Alejandria.

D.O Rias Baixas

# Albamar 26€
Bodega: Albamar Cambados (Pontevedra)
Uva: Albarifo

# Leirana Albarino 29€
Bodega: Forjas del Salnés Meafio (Pontevedra)
Uva: Albarifio

# Do Ferreiro 31€
Bodega: Gerardo Méndez Meafio (Pontevedra)
Uva: Albarifo

# Mar de Frades 31€
Bodega: Mar de Frades Meis (Pontevedra)
Uva: Albarifio

# Leirana Genoveva 52€
Bodega: Forjas del Salnés Meafio (Pontevedra)
Uva: Albarifo

D.O Penedes

# Pardas Blau Cru 24¢€
Bodega: Pardas Torrelavit (Barcelona)
Uva: Malvasia de Sitges.



D.O Priorat

# Terra de Cuques Blanc

Bodega: Terroir al limit. Torroja de Priorat (Tarragona)

Uva: 70% Garnacha blanca, 30% Pedro ximenez.

D.O Tierras de Cadiz

# Viha Matalian
Bodega: Primitivo Collantes Chiclana de la Frontera (Cadiz)
Uva: Palomino Fino

# Forlong Blanco
Bodega: Forlong Puerto de Santa Maria (Cadiz)
Uva: Palomino Fino.

# Socaire

70€

19€

26€

30€

Bodega: Primitivo Collantes Chiclana de la Frontera. (Cadiz)

Uva: Palomino Fino.
# Forlong Amigo Imaginario
Bodega: Forlong Puerto de Santa Maria (Cadiz)
Uva: Palomino Fino.
# La Escribana
Bodega: Luis Pérez Jerez (Cadiz)
Uva: Palomino Fino.

D.O Utiel- Requena

# Impromptu 2024
Bodega: Hispano Suizas El Pontén (Valencia)
Uva: Sauvignon Blanc

D.O Valdeorras

# O Luar Do Sil
Bodega: Pago de los Capellanes Seadur (Ourense)
Uva: Godello

# Valdesil
Bodega: Valdesil Vilamartin (Ourense)
Uva: Godello.

D.O Ribeiro

# Lalume
Bodega: Dominio do Bibei Manzaneda (Ourense)
Uva: 98% Treixadura, 2% Albarino
# Mein Castes Brancas
Bodega: Vifna Mein Leiro (Ourense)
Uva: Treixadura, Godello, Albarifio, Torrontes..
# 0 Gran Mein
Bodega: Vifia Mein Leiro (Orense)
Uva: Treixadura, Godello, Albarifio, Torrontés, Loureira, Caifio blanco, Lado
# A Teixa
Bodega: Luis Anxo Rodriguez Vazquez A Arnoia ( Ourense)
Uva: Godello, Albarifio y Treixadura

D.O El hierro

# Bimbache
Bodega: Bimbache Vinicola El Hierro
Uva: 35% Listan Blanco, 35% Vijariego Blanco, 10% Baboso Blanco, 10% Forastera, 10% Gual.

30€

45€

54€

27€

31€

32€

33€

47€

65€

58¢€



D.O Manchuela

# Ponce
Bodega: Bodegas y Vifedos Ponce
Uva: 100% ALbilla

D.O Bierzo

# La Revelia
Bodega: Emilio Moro.

Uva: Godello

# La Salvacién
Bodega: Cesar Marquez
Uva: Godello.

# La Vizcaina la del Vivo
Bodega: La Vizcaina de vinos
Uva: Godello, Dona Blanca.

# La llorona
Bodega: Verdnica Ortega
Uva: Godello.

4. Vinos rosados

D.O Toro

# Colegiata Rosado
Bodega: Fariha.
Uva: Tempranillo.

D.O Arribes del Duero

# Li
Bodega: El Hato y el Garabato
Uva: Juan Garcia.

D.O Cigales

# Clarete de Luna
Bodega: Cesar Principe
Uva: 80% Tempranillo, 20% Albillo.

D.O Tierras de Castilla y Leén

# La Temeraria
Bodega: Dehesa de la Granja.
Uva: Tempranillo.

Sin D.O

# Perla Arena
Bodega: Dominio del Bendito
Uva:

24€
Villanueva de la Jara (Albacete)

39¢€

Bierzo (Ledn)

40€
Valtuille de Abajo (Ledn)

40€
Valtuille de Abajo (Ledn)

48€
Valtuille de Abajo (Ledn)

16€

Toro (Zamora).

25€

Formariz (Zamora)

18€
Fuensaldana (Valladolid)

20€

Vadillo de la Guarefa (Zamora).

23€

Toro (Zamora)

80% tinta de Toro, 10% Syrah, 10% Verdejo



5. Vinos tintos

D.O Toro

# Asterisco
Bodega: Pago de cubas.
Uva: Tinta de Toro.
# Prima
Bodega: San Romdn Bodegas y Vihedos.
Uva: Tinta de Toro 85%, Garnacha 15%.
# Elias Mora
Bodega: Elias Mora
Uva: Tinta de Toro.

# Dominio del Bendito (Primer Paso)

Bodega: Dominio del Bendito
Uva: Tinta de Toro

# Palacio Villachica Crianza
Bodega: Palacio Villachica
Uva: Tinta de Toro

# Gran Colegiata Original
Bodega: Bodega Farina.

Uva: Tinta de Toro.

# Discolo
Bodega: Cuatro Mil Cepas.
Uva: Tinta de Toro.

# Cantalgallo Feroz
Bodega: Alonso Conde Bodegas.
Uva: Tinta de Toro.

# Cantalgallo Curtido
Bodega: Alonso Conde Bodegas.
Uva: Garnacha Tinta.

# La Pizca
Bodega: Galindo San Millan
Uva: Tinta de Toro

# Quinta Quietud
Bodega: Quinta de La Quietud.
Uva: Tinta de Toro

# Almirez
Bodega: Teso La Monja.

Uva: Tinta de Toro.

# Gago

Bodega: Compafiia de vinos Telmo Rodriguez.

Uva: Tinta de Toro y Albillo mayor,

# Dominio del Bendito (Las Sabias)

Bodega: Dominio del Bendito
Uva: Tinta de Toro

# Termes
Bodega: Numathia.

Uva: Tinta de Toro.

# San Roman (2021)
Bodega: San Romdn Bodegas y Vifiedos.
Uva: Tinta de Toro.

# Cantalgallo ed.limitada
Bodega: Alonso Conde Bodegas.
Uva: Tinta de Toro.

# Vatan
Bodega: Bodegas Ordohez.

Uva: Tinta de Toro

# Victorino (2020)
Bodega: Teso La Monja.
Uva: Tinta de Toro.

# Numanthia (2019)
Bodega: Numathia.

Uva: Tinta de Toro.

20€
Valdefinjas (Zamora).
22€
San Roman de la Hornija (Valladolid)
25€
San Roman de la Hornija (Valladolid
27€
Toro.
29€
Toro.
30€
Toro.
31€
El Pego (Zamora)
35€
Morales de Toro (Zamora)
35€
Morales de Toro (Zamora)
36€
El Pinero (Zamora)
32€
Toro.
35€
Valdefinjas (Zamora)
36€
Toro.
44€
Toro.
50€
Valdefinjas (Zamora)
50€
San Roman de la Hornija (Valladolid)
50€
Morales de Toro (Zamora)
53€
Toro.
75€
Valdefinjas (Zamora)
87€

Valdefinjas (Zamora)



# San Roman Garnacha (2020)
Bodega: San Romdn Bodegas y Vihedos.
Uva: Garnacha.

# Titan del Bendito (2022)
Bodega: Dominio del Bendito
Uva: Tinta de Toro

# Cartago (2017)

Bodega: San Romdn Bodegas y Vihedos.

Uva: Tinta de Toro 85%, Garnacha 15%.

# Pintia (2021)
Bodega: Bodegas y vifiedos Pintia.
Uva: Tinta de Toro
# Alabaster (2020)
Bodega: Teso La Monja.
Uva: Tinta de Toro.
# La Cuesta de las Musas (2018)
Bodega: Dominio del Bendito.
Uva: Tinta de Toro
# Thermanthia (2016)
Bodega: Numanthia.
Uva: Tinta de Toro
# Vatan Arena (2015)
Bodega: Bodegas Ordofiez
Uva: Tinta de Toro.

Tintos mdgnum

# Tio Uco Magnum
Bodega: Alvar de Dios.
Uva: Tinta de toro y Garnacha.
# Prima Magnum
Bodega: San Romdn Bodegas y Vihedos.

Uva: Tinta de Toro 85%, Garnacha 15%.

# Elias Mora Crianza Magnum
Bodega: Elias Mora
Uva: Tinta de Toro.
# Discolo Magnum
Bodega: Cuatro Mil Cepas.
Uva: Tinta de Toro.
# Almirez Magnum
Bodega: Teso La Monja.
Uva: Tinta de Toro.
# San Roman (2021)
Bodega: San Romdn Bodegas y Vihedos.
Uva: Tinta de Toro.

D.O Tierra Del VINO

# Via Cenit
Bodega: Vifas del Cenit.
Uva: Tempranillo.

# Field Blend Bonales
Bodega: Vifas del Cenit.

Uva: Tempranillo, garnacha, Dofa Blanca, Albillo y Verdejo.

# Field Blend Tradicion (Clarete)

Bodega: Vifas del Cenit.

Uva: Tempranillo, palomino, Dofia Blanca, Albillo y Verdejo.

# Cenit
Bodega: Vifas del Cenit.
Uva: Tempranillo.

82€
San Roman de la Hornija (Valladolid)
91€
Toro.
110€
San Roman de la Hornija (Valladolid)
130€
San Roman de la Hornija( Valladolid)
245€
Valdefinjas (Zamora)
260€
Toro.
295€
Valdefinjas (Zamora).
420€
Toro.
32€
El pego (Zamora).
45¢€
San Roman de la Hornija (Valladolid)
52€
San Roman de la Hornija (Valladolid
64€
El Pego (Zamora)
74€
Valdefinjas (Zamora)
105€
San Roman de la Hornija (Valladolid)
31€
Villanueva de Campean (Zamora)
30€
Villanueva de Campean (Zamora)
30€
Villanueva de Campean (Zamora)
52€

Villanueva de Campean (Zamora)



D.O Ribera del Duero

# Arrocal Village
Bodega: Arrocal. Gumiel de Mercado (Burgos)
Uva: 90% tinto fino,5% Garnacha,5% Albillo Mayor.

# Carmelo Rodero 9 Meses
Bodega: Bodegas Rodero. Pedrosa de Duero (Valladolid)
Uva: Tempranillo.

# Antidoto
Bodega: Bodegas Antidoto. San Esteban de Gormaz (Soria)
Uva: Tempranillo.

# Taruguin
Bodega: Bodega Taruguin. San Esteban de Gormaz (Soria)
Uva: Tinta fino 95% y 5% Albillo.

# Pesquera
Bodega: Pesquera. Pesquera de Duero (Valladolid)
Uva: Tempranillo.

# Emilio Moro
Bodega: Emilio Moro. Pesquera de Duero (Valladolid)
Uva: Tempranillo.

# Arrocal Paraje los Colmenares
Bodega: Arrocal. Gumiel de Mercado (Burgos)
Uva: 100% tinto fino.

# Dominio de Atauta
Bodega: Dominio de Atauta. Atauta (Soria)
Uva: Tinto fino.

# Garmén (2021)
Bodega: Garmén Continental Olivares de Duero (Valladolid)
Uva: Tempranillo.

# Canto de la Alondra (2023)
Bodega: E1 Canto de la Alondra. Valbuena de Duero (Valladolid)
Uva: Tempranillo.

# Pago de Carraovejas (2020)
Bodega: Pago de Carraovejas Pefiafiel (Valladolid)
Uva: 92% tinto fino,5% cabernet sauvignon, 3% MErlot

# Milsetentayseis (2020)
Bodega: Milsetentayseis. Aranda de Duero.
Uva: Tempranillo y Albillo.

# PSI Dominio de Pingus (2022)
Bodega: Dominio de Pingus Quintanilla de Onésimo (Valladolid)
Uva: 92% tinto fino,8% Garnacha.

# E1 Anejon (2020)
Bodega: Pago de Carraovejas Pefiafiel (Valladolid)
Uva: 95% tinto fino,3% cabernet sauvignon, 2% Merlot

# Alién (2017)
Bodega: Alion. Pefiafiel (Valladolid)
Uva: Tinto fino.

# Alion (2018)
Bodega: Alidn. Pefiafiel (Valladolid)
Uva: Tinto fino.

# Alion (2019)
Bodega: Alidn. Pefiafiel (Valladolid)
Uva: Tinto fino.

# Valbuena 52 afio Vega Sicilia (2020)
Bodega: Vega Sicilia. Valbuena de Duero (Valladolid)
Uva: 97% tinto fino,3% Syrah.

D.O Abadia Retuerta

# Abadia Retuerta Seleccidn Especial
Bodega: Abadia Retuerta. Sardén de Duero (Valladolid).
Uva: 62% Tempranillo, 19% Cabernet Sauvignon,14% Syrah,4% Merlot,1 % Petit

23€

26€

30€

26€

33€

40€

45€

52€

54€

72€

70€

82€

88€

140¢€

146€

146€

146€

180€

48€

Verdot,



D.O Rioja

# E1 pedal 18€
Bodega: Vifiedos Hermanos Hernaiz. Bafios de Rioja.
Uva: Tempranillo.

# Pies Negro 27€
Bodega: Artuke. Bafios de Ebro.
Uva: Tempranillo y Graciano.

# Ramén Bilbao edicién limitada 26€
Bodega: Ramén Bilbao. Haro.
Uva: Tempranillo.

# Lindes de Remelluri 32€
Bodega: La Granja de Remmelluri. Labastida.
Uva: 80% Tempranillo, 6% Graciano y 5% Garnacha.

# José Gil La bastida 41€
Bodega: José Gil Vigneron San Vicente de la Sonriera (La Rioja)
Uva: 85% Tempranillo, 10% garnacha tinta,5% otras.

# Remelluri 42€
Bodega: La Granja de Remmelluri. Labastida.
Uva: Tempranillo, Graciano y Garnacha.

# Camino de la Torre 58€
Bodega: Viticultores de la Puebla. Lapuebla de Labarca( Alava)
Uva: 100% Tempranillo.

# Puntido (2021) 63€
Bodega: Vifedos de Paganos. La Guardia
Uva: Tempranillo.

# San Vicente (2022) 70€
Bodega: Seforio de San Vicente. San Vicente de la Sonsierra
Uva: Tempranillo peludo

# Vina Tondonia (2011) 72€
Bodega: Lépez de Heredia. Haro (La Rioja).
Uva: 70% Temrpranillo, 20% Garnacha, 10% Graciano

# Rioja Alta 890(2010) 235€

Bodega: La rioja Alta. Haro.
Uva: 95% tempranillo, 5% Graciano y Mazuelo.

D.O Salamanca

# Malahierba rufete 26€
Bodega: Malahierba. Los Santos (Salamanca).
Uva: Rufete.

# Los vientos 26€
Bodega: Auténticos Vifadores. Santibafiez de la Sierra (Salamanca).
Uva: Rufete.

D.O Arribes del Duero

# Sin Blanca 29€
Bodega: E1 Hato y El Garabato. Formariz (Zamora)
Uva: 80% Juan Garcia, 20% Brunal, Bastardillo y Rufete.

# De Buena Jera 40€
Bodega: E1 Hato y el Garabato. Formariz (Zamora)
Uva: Bastardo, Brunal, Juan Garcia, Rufete, Tinta Jeromo

# Val de Formariz 56€
Bodega: E1 hato y E1 Garabato. Formariz (Zamora)
Uva: Bastardo, Brufal, Juan Garcia, Rufete, Tinta Jeromo



D.O Tierras de Castilla y Ledn

# Tio Uco 21€
Bodega: Alvar de Dios. El pego (Zamora).
Uva: Tinta de toro y Garnacha.

# Las Jaras 25¢€
Bodega: Fuentes del Silencio Herreros del Jamiz (Ledn).
Uva: Mencia, Prieto Picudo y Alicante Bouschet.

# Camino de los Arrieros 26€
Bodega: Alvar de Dios. Villardepera (Zamora).
Uva: Trincadeira,bastardo,mandom,mencia,rufete,tinta jeromo,Juan garcia,garnacha.

# Prapetisco 27€
Bodega: El1 Barco del Corneta La Seca (Valladolid)
Uva: Juan Garcia (Arribes Zamora y Salamanca)

# Aciano 32€
Bodega: Alvar de Dios El Pego (Zamora)
Uva: 95% Tinta de Toro

# Pago de la Oliva Coupage 40€
Bodega: Pago de la Oliva. Tudela de Duero (Valladalid)
Uva: Tempranillo.

# Fuentes del Silencio Prieto Picudo 52€
Bodega: Fuentes del Silencio Herreros del Jamiz (Ledn).
Uva: Prieto Picudo

# Mauro (2022) 51€
Bodega: Bodegas Mauro. Tudela de Duero (Valladolid)
Uva: 85% Tempranillo, 15% Syrah, Cabernet sauvignon, Graciano.

# Yaballo 75€
Bodega: Alvar de Dios. Villardepera (Zamora).
Uva: Variedades autdéctonas, destacando bastardo 60 %

# Mauro Vs (2020) 95€
Bodega: Bodegas Mauro. Tudela de Duero (Valladolid)

Uva: Tempranillo

D.O Cadiz

# Petit Forlong 22¢€
Bodega: Forlong Puerto de Santa Maria (Cadiz)
Uva: Syrah, Merlot y tintilla de Rota

Sin D.O.

# Obilio 25¢€
Bodega: Vinos al Margen Villamor de los Escuderos (Zamora)
Uva: Tinta de Toro

# Castromendi Menester 26€
Bodega: Castromendi San Blas (Zamora)
Uva: Tempranillo

# Siesto 28€
Bodega: Siesto Sanzoles (Zamora)
Uva: Tinta de Toro y Brufal

# Clos Pepin 31€
Bodega: Casa Aurora Villa de Albares (Leodn)
Uva: Garnacha tintorera, Palomino, Portuguesa, Garnacha y Mencia.

# LLamoricas 32€
Bodega: Bodega Aliste. Figueruela de Abajo (Zamora)
Uva: 76% Tempranillo, 12% Syrah, 6% Garnacha tintorera, 3% Garnacha Tinta, 3% verdejo.

# Malandrin Superior 32€
Bodega: Malandrin Wines. Olivares de Duero (Valladolid)
Uva: 100% Tempranillo.

# Pellejo 33€
Bodega: Bigardo. Toro (Zamora)

Uva: 100% Tinta de Toro



# Roberto Calabor Garnacha 37€
Bodega: Roberto Calabor. Faramontanos de Tabara(Zamora)
Uva: 100% Garnacha

# Tres Navios 39€
Bodega: E1 Barco del Corneta La Seca (Valladolid)
Uva: Tempranillo, Garnacha, Bobal..

# E1 Serval 40€
Bodega: Vinos el Serbal Covarrubias (Burgos)
Uva: Tempranillo, Garnacha, Viura..

# Roberto Calabor Esencia 60€
Bodega: Roberto Calabor. Faramontanos de Tabara(Zamora)
Uva: 100% Garnacha Tinta

# La Fabrica Pinot Noir (2017) 78€
Bodega: Antigua Fabrica de Hojalata  Juzcar (Malaga)
Uva: Pinot Noir.

# La Fabrica Tintilla (2017) 80€
Bodega: Antigua Fabrica de Hojalata Juzcar (Malaga)
Uva: Tintilla de Rota.

D.O Sierra de Mdlaga

# Cortijo los Aguijares Pinot Noir 50€
Bodega: Cortijo los Aguilares Sierras de Malaga
Uva: Pinot Noir.

D.0O Jumilla

# Matas Altas 28€
Bodega: Stratum Wines By Bodega Cerroén Fuente-Alamo (Albacete)
Uva: Monastrell..otras

# La Servil 40€
Bodega: Stratum Wines By Bodega Cerrén Fuente-Alamo (Albacete)
Uva: Monastrell, Moravia agria, blanquilla, rojal

# Los Yesares 58€
Bodega: Stratum Wines By Bodega Cerroén Fuente-Alamo (Albacete)
Uva: 94% Monastrell,5% Moravia Agria, 1% otras.

# Clio 62€
Bodega: Bodega Juan Gil Carretera Fuente Alamo (Murcia)

Uva: 70% Monastrell, 30% Cabernet Sauvignon

D.O Utiel- Requena

# Bassus 2024 54€
Bodega: Hispano Suizas El Pontén (Valencia)
Uva: Pinot Noir

D.O Rias Baixas

# Goliardo 28€
Bodega: Forjas del Salnés Meafio (Pontevedra)
Uva: Caiho,Loureiro,Espadeiro,Sousén

D.O Ribeira Sacra

# Guimaro 22€
Bodega: Guimaro Brosmos (Lugo)
Uva: 85% Mencia, 15% Brancellao,Garncaha...otras

# Algueira Mencia 25€
Bodega: Adega Algueira Doade (Lugo)
Uva:Mencia.

# Chuzos de punta 28€
Bodega: Auténticos Vifadores Doade (Lugo)

Uva: 95% Mencia, 5%Merenzao



# Lalama 34€
Bodega: Dominio do Bibei Manzaneda (Ourense)
Uva: 85% Mencia, 13% Brancellao,2 % alicante Bouschet......

D.O Navarra

# Pasos de San Martin 27€
Bodega: Bodegas y Vifiedos Artazu Artazu (Navarra)
Uva: Garnacha

# Sefora de las Alturas 41€
Bodega: Vifia Zorzal Wines Corella (Navarra)

Uva: Garnacha.

D.O El Hierro

# Bimbache 58€
Bodega: Bimbache Vinicola El Hierro
Uva: Listan tinto, 35% Vijariego negro, Baboso negro, listén blanco, tintilla

D.O Arlanza

# Boticario de los Silos 37¢€
Bodega: Septien Santo Domingo de Silos (Burgos)
Uva: Garnacha, Syrah y tempranillo

D.O Madrid

# Hombre Bala 33€
Bodega: Uvas Felices Cadalso de los Vidrios (Madrid)
Uva: Garnacha

# 30.000 Maravedies 33€
Bodega: Marafiones Pelayos de la Presa (Madrid)

Uva: Garnacha

D.O Priorat

# Terra de Cuques Negre 70€
Bodega: Terroir al limit. Torroja de Priorat (Tarragona)
Uva: 50% Garnacha, 50% Pedro Carifena.

D.O Ledn

# Pricum Primeur 23€
Bodega: Margodn. Pajares de los Oteros (Ledn)
Uva: Prieto Picudo.

D.O Bierzo

# Pétalos 31€
Bodega: Descendientes de J. Palacios. Villafranca del Bierzo (Ledn)
Uva: 80% MEncia, 10% Jerez, 5% Alicante Bouschet...

# Ultreia Mencia 24€
Bodega: Raul Perez Bodegas y Vifedos Valtuille de Abajo (Ledn)

Uva: Mencia.

# Demencia Mencia 42€

Bodega: Demencia Wine. Villafranca del Bierzo (Ledn)

Uva: Mencia



# kinki 43€

Bodega: Verdnica Ortega Valtuille de Abajo (Ledn)
Uva: Mencia, palomino, dofa blanca, godello, alicante bouschet.

# Cesar Marquez E1 Rapolao 60€
Bodega: Cesar Marquez Valtuille de Abajo (Ledn)
Uva: 85% MEncia, 15% Otras

# Careo 60€
Bodega: Verdnica Ortega Valtuille de Abajo (Ledn)

Uva: 90% Mencia, 10% dona blanca, palomino y godello.

6. Vinos internacionales

Francia

Tinto

# Henry fessy (Beaujolais) 22€
Bodega: Henry Fessy Belleville-en-Beaujolais (Francia)
Uva: Gamay

Blan<os

# Cuvée 79 (Sauternes) 52€
Bodega: Francois Passaga Burdeos (Francia)
Uva: Semillén

# Chateau Laribotte (Sauternes) 54€
Bodega: Chateau Laribotte Burdeos (Francia)
Uva: 95% Semillén, 4% Sauvignon blanc, 1% Muscadella.

Ttalia
Langhe Nebbiolo DOC

# No Name 2022 62€
Bodega: Giacomo Borgogno & Figli Piamonte (Italia)
Uva: Nebiolo.

# Borgogno Baroro 2021 100€
Bodega: Giacomo Borgogno & Figli Piamonte (Italia)
Uva: Nebiolo

Portugal

Blan<o

# Cortes de Cima Lour-inho 45€
Bodega: Cortes de Cima Alentejo
Uva: 80% Albarino,20 % Loureiro.

Hungria

Blan<o

# Oremus Mandolas 29¢€
Bodega: Tempos Vega Sicilia Tokay-Hegyalja (Hungria)
Uva: Furmint

Chile

Tinto

# Undurraga Vigno Carignan Maule 2019 56€
Bodega: Undurraga Valle Central (Chile)
Uva: Carignan

Blan<o

# Kalfu Sumpai Sauvignon blanc 2020 44€
Bodega: Vifa Ventisquero Valle de Colchagua (Chile)
Uva: Sauvignon Blanc

Alemania

Tinto

# Kiihling-Gillot Kreuz Kreuz (2018) 90€
Bodega: Undurraga Valle Central (Chile)

Uva: Carignan



Blan<o

# KUnstler Riesling Trocken 35€
Bodega: Weingut KUnstler Rheingau (Alemania)
Uva: Riesling

# Battenfeld-Spanier MOlsheim 2020 (Riesling) 40€
Bodega: Battenfeld Spanier Hohen-SUlzen (Alemania)

Uva: Riesling

7. Vinos dulces

# E1 Trobador (cream) 21€
Bodega: Primitivo Collantes Chiclana de la Frontera (Cadiz)
Uva: Palomino fino 75%( Amontillado, Moscatel 25%

# Lustau East India Solera (cream) 26€
Bodega: Lustau Jerez de la Frontera (Cadiz)

Uva: Palomino fino 80% (Oloroso) , PX 20%

Tinto
# Val de Reyes (50 Cl.) 26€
Bodega: Fariha Casaseca de las Chanas (Zamora)

Uva: Tempranillo.

# Bassus Pinot Noir naturalmente dulce 2024 (50 Cl.) 52€
Bodega: Hispano Suizas El Pontén (Valencia)
Uva: Pinot Noir.

Blan<o

# Val de Reyes (50 C1.) 20€
Bodega: Fariha Casaseca de las Chanas (Zamora)
Uva: Carignan

# Menade (50 Cl.) 21€
Bodega: Menade Rueda (Valladolid)
Uva: Sauvignon Blanc

# Vina Ver (Moscatel) 22€
Bodega: VifaVer Corrales (Zamora)
Uva: Moscatel

# Ximenez-Spinola Px vintage (37,5 Cl.) 28€
Bodega: Ximenez Spinola Jerez de la Frontera (Cadiz)
Uva: Pedro Ximenez.

# Disznoko Aszu 5 Puttonyos Tokaji (50 Cl.) 73€
Bodega: DisznékO Mezozombor (Hungria)

Uva: 90% Furmint, 10% Harslevelu
Sidra de Hielo

# 20 Manzanas (37 Cl.) 36€
Bodega: Valveran Sariego (Asturias)
Uva (Manzanas): Raxao, Durona de Tresali, Verdialona, De la Riega, guanina y Fuentes.



